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DA
Original
Brugsanvisning

Pasteuriseringstank 27 L - varenr. 9071763
Beskrivelse: Rustfri pasteruriseringstank pa 27 liter. 2 kW til 230V. Arbejdsomrade 30-100°C.
Anvendelsesomrader: Til paterurisering af most.

Tilsigtet anvendelse: Produktet ma kun anvendes som beskrevet i brugsanvisningen — al anden
anvendelse betragtes som forkert.
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INDLEDNING

Denne brugsanvisning indeholder en beskrivelse af maskinen og de ngdvendige
instruktioner til at kunne anvende den sikkert og korrekt samt instruktioner til
daglig og periodisk vedligeholdelse af maskinen.

Brugsanvisningen kan ikke tage hgjde for alle taenkelige situationer som matte
opsta i forbindelse med anvendelse af maskinen, hvorfor det altid er vigtigt at
bruge sin sunde fornuft samt veere omhyggelig og forsigtig i omgangen med
maskinen. Maskinen ma kun anvendes af personer, der har de kraevede fysiske
evner og som har laest og forstaet brugsanvisningen.

Det er en evt. arbejdsgivers (maskinens ejer) forpligtigelse at sikre, at alle, der skal betjene,
servicere, vedligeholde eller reparere maskinen, har laest og forstaet brugsanvisningen.

Det anbefales kun at bruge originale reservedele og tilbehgr. Anvendelse af ikke-originale dele kan
veere farligt samt nedsaette maskinens levetid og ydelse. Desuden kan garantien bortfalde.

Garantien bortfalder ved skader opstaet ved at instruktionerne ikke fglges, ved utilsigtet
anvendelse af maskinen eller ved andringer pa maskinen.

Skulle der opsta tvivl om fortolkningen af brugsanvisningen, kontakt da leverandgren.
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

Tilslut ikke enheden til forsyningsnettet, fgr spaendingen er kontrolleret, og fgr alle andre
tilslutninger er foretaget. Daek ikke ventilationsabninger til, og sgrg for, at der er flere
centimeters plads omkring enheden til ventilation.

Laes alle instruktioner fgr brug.

For apparatet tilsluttes strgmforsyningen, skal det kontrolleres, at den spaending, der er angivet pa
apparatet (pa undersiden af apparatet), svarer til spaendingen i stikkontakten. Hvis det ikke er
tilfeeldet, kontakt da forhandler og tag ikke apparatet i brug. Lad ikke ledningen haenge ud over
bordkanten eller rgre ved varme overflader.

Ma ikke placeres pa eller i neerheden af en varmekilder.

For at beskytte mod brand, elektrisk stgd eller personskade ma ledningen, stikket eller apparatet ikke
nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

For at undga enhver risiko for elektrisk stgd ma daekslet ikke abnes. Reparationer af dette apparat ma
kun udfgres kvalificerede personer.

Hvis der treenger vaeske ind i daekslet, skal stikket treekkes ud og udstyret skal kontrolleres af en
kvalificeret tekniker, fgr det igen tages i brug.

Placer ikke apparatet i fuldt sollys, teet pa varmeudstyr eller varmekilder eller pad et sted, hvor det
udsaettes for meget st@v eller mekaniske stgd.

Udsaet ikke udstyret for ekstreme temperaturer. Apparatet skal bruges i moderate klimaer.

Placer ikke genstande, der producerer varme (stearinlys, askebaeger osv.), teet pa apparatet.

Placer apparatet pa en overflade, der er flad, stiv og stabil.

Installer apparatet pa et sted med tilstraekkelig ventilation for at undga intern overophedning. Undga
trange rum som bogreoler, skabe osv.

Apparatets ventilationsabninger ma ikke blokeres. Installer ikke apparatet pa en blgd overflade, som
f.eks. et teeppe, der kan blokere ventilationsabningerne.

Tag apparatet ud af stikkontakten, hvis det ikke skal bruges i leengere tid, hvis det er tordenvejr, eller
hvis det ikke fungerer korrekt.

Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet af apparatets producent, kan medfgre brand, elektrisk stgd eller
personskade.

Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af kvalificeret fagmand.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og viden, medmindre de er blevet overvaget
eller instrueret i brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Bgrn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med udstyret.

Apparatet er ikke et stykke legetgj. Lad ikke bgrn lege med det. Lad aldrig bgrn stikke fremmedlegemer ind
i apparatet.

Anvend ikke apparatet til andet end det, det er beregnet til. Dette apparat er udelukkende
beregnet til husholdningsbrug; producenten er ikke ansvarlig i tilfaelde af professionel, forkert
brug eller brug, der ikke er i overensstemmelse med brugsanvisningen.

Gem disse instruktioner.
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OVERBLIK OVER UDSTYRET
1. LAG
2. HANDTAG

3. TAPPEHANE

4. TERMOSTATKNAP

5. TIMER-KNAP

6. VALGT TEMPERATUR

7. VARMELEGEME FUNGERER

8. VALGT TID

9. FAKTISK TEMPERATUR

10. GITTER

11. TIMEREN ER | DRIFT

12. TIMER | OFF-POSITION

13. SAFTPRESNING

14. ADVARSEL! DER SKAL TILSATTES VAND

R
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BETJENING

GENERELT

e Dette apparat kan bruges til flere formal: Konservering, madlavning, opvarmning i vand, tilberedning
af varme drikke, blanchering af grgntsager osv. Varm altid langsomt op og rgr konstant i mad, der er
tyktflydende og let kan braende pa. Hvis udstyret skal lave mad, selv nar det er tomt, vil en ekstra
sikkerhedsanordning for at undga udtgrring forhindre udstyret i at blive overophedet.

e ladudstyret kgle helt af, fgr den fyldes det med vand, sa forbraendinger undgds pa grund af varm damp
og emaljeoverfladen beskyttes mod skader.

e Ved fgrste anvendelse kan der opsta en lugt, som dog forsvinder i af kort tid.

VOLUMEN

Beholderen har en volumen pa 27 liter. Sgrg dog for aldrig at fylde den hgjere op end 4 cm under
den gverste kant af huset.

VIGTIGE TIPS

e Af hygiejniske grunde skal udstyret koges eller steriliseres inden brug.
e Sogrg for at rulle apparatets stremkabel helt ud og tilslutte det til en stikkontakt med jordforbindelse.

KONSERVERING

e Konservering er at bevare fgdevarer uden kemiske tilseetningsstoffer. Den genererede varme draber
alle bakterier i den konserverede mad. Samtidig bliver aftapningsglasset forseglet pa en bakteriefri og
lufttaet made pa grund af det vakuum, der opstar.

e Brug sterilisering eller pasteurisering afhaengigt af arten og massen af den fgdevare, der skal
konserveres. For at sterilisere skal maden, der skal konserveres, varmes op til mindst 100 grader
C. For at pasteurisere skal den varmes op til 80 grader C. Pasteurisering er tilstraekkeligt, hvis
udstyret bruges i husholdningen. Brug relevante aftapningsglas med skruelag eller lasehaetter
med gummitaetningsringe.

TAND OG SLUK

Fyld vand i (ca. 6 liter), indstil start-/stopknappen pa 100 °C og timerknappen pa 30 min.
Tryk pa start-/stopknappen. Apparatet varmer op, og ikonetllII vises for at angive, at
varmelegemet er teendt.

Varmeren slukker, nar den indstillede temperatur er naet.

4, gen indstillede temperatur vises gverst til venstre i displayet, og den aktuelle temperatur vises under
en.

5. Timeren begynder automatisk at teelle ned, nar den indstillede temperatur er ndet. [konet®d vises
under den indstillede tid og angiver, at timerens automatiske system tzeller ned.

6. Apparatet slukker automatisk, nar den indstillede tid er udigbet.

7. Lad apparatet kgle af, og heeld vandet ud.

8. Udstyret kan nu tages i brug.

w
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VIGTIGT
Apparatet er forsynet med en temperatursensor i bunden, som maler den aktuelle temperatur.
Beskadig ikke denne sensor. En praecis temperaturmaling er vigtig for resultatet.

STERILISERINGSPROCESS

e Luk tanken med laget. Juster temperaturregulatoren til det gnskede
opvarmningsniveau. Brug fglgende tabeller, ndr der valges
temperaturindstilling.

e Nar konserveringsfasen er faerdig, seettes temperaturregulatoren pa OFF.
Tag stikket ud af stikkontakten.

e Placer en varmebestandig beholder under tappehanen, og tryk
haeldehandtaget ned. Vandet Igber af sig selv. Nar vandet er Igbet veek,
skal sylteglassene kgle af.

ARBEJDSGANG

e Indstil start-/stopknappen til den @gnskede temperatur som angivet i referencetabellen for
konservering. Indstil den angivne tid for konservering, og tryk pa start-/stopknappen. Varmesymbolet
I vises, og konserveringsenheden begynder nu at varme op. Varigheden af opvarmningen kan veaere
op til 90 minutter. Timeren begynder at teelle ned, nar den forudindstillede temperatur er ndet.;d

e Alle indstillinger kan ogsa korrigeres under drift. Sluk blot for udstyret, tryk pa start-/stopknappen for
at ggre det, og indstil derefter den gnskede indstilling igen. Eventuelt resterende vand i tanken kan
fiernes gennem tappehanen. Szt en varmebestandig beholder under tappehanen, og tryk
tappehanens handtag ned. Vandet vil blive draenet. Lad udstyret kgle af, nar vandet er fjernet.

e Fjern glassene. Lad klemmerne eller andre lagfeestninger sidde pa aftapningsglassene, indtil de er
helt afkglede.

ANVENDELSE MED SAFTPRESSER

e  Pasteuriseringstanken er ideel til brug sammen med saftpresser (ikke inkluderet i
leveringsomfanget). For at sikre maksimal dampdannelse skal start-/stopknappen m
indstilles til den maksimale temperatur, indtil fglgende symbol vises:

e Sluk for timerelektronikken ved at trykke pa timerknappen. Fglgende symbol vises:

e Satsaftpresseren pa, og fyld det med mindst 6 liter vand. Fyld frugtkurven og sat laget
pa.

e Tryk pd start-/stopknappen for at taende for udstyret. Udstyret varmer nu op til den maksimale
indstilling og producerer den damp, der er ngdvendig for at lave most.

e Pas pal Sluk for apparatet efter saftpresning ved at trykke pa start-/stopknappen.

e Fyld vand pa f@r hver ny saftpresningsproces.

R —————————
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TABEL — TEMPERATUR/TILBEREDNINGSTID
Frugt °C Min. | Grgntsager °C Min.
Zble blpdt/hardt 85 40/30 |Blomkal 100 90
Zblemos 90 30 Asparges 100 120
Kirsebaer 80 30 [rter 100 120
Peere blgd/hard 90 | 40/30 |syltede agurker 100 90
Jordbaer / Brombaer | 80 25 Gulergdder 85 30
Rabarber 95 30 Graeskar 90 30
Hindbeer, stikkelsbaer| 80 30 Kalrabi 100 95
Rgde ribs, tranebaer 90 25 Knoldselleri 100 110
Abrikos 85 30 Rosenkal, rgdkal 100 110
Mirabeller 85 30 Svampe 100 110
Fersken 85 30 Bgnner 100 120
Blommer 90 30 |Tomat, tomatpuré 90 30
Kveede 95 30
Blabeer 85 30 Ked °C Min.
Veer opmaerksom: Nar det er varmt, ma|Stegt kgd, i stykker, 100 85
du KUN tage fat i apparatet ved hjalp af|tilberedt
de varmeisolerede handtag. Risiko for
forbraendinger!
Bouillon 100 60
Vildt, fjerkrae tilberedt 100 75
Gullasch tilberedt 100 75
Hakket kgd, pglsekgd (rat) 100 110

P. Lindberg A/S
Tel.: 70212626
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OPVARMNING OG VARMHOLDELSE AF VASKER

Apparatet er meget velegnet til opvarmning af vaesker, drikkevarer, punch eller glggg. Men pas pa!
Fyld beholderen op til hgjst 4 cm under dens gverste kant, ellers kan vaesken Igbe over. Szt laget
pa, og tryk pa start-/stopknappen for at vaelge den gnskede temperatur.

Opvarmning ved hjzalp af timerelektronik

Veelg den gnskede tid (maks. 120 minutter), og tryk pa start-/stopknappen for at teende for
apparatet; det slukker automatisk, nar den indstillede tid er udlgbet.

Opvarmning gennem permanent drift

Tryk pa timerknappen for at deaktivere timerelektronikkens funktion. lkonet i @
displayet viser, at timerfunktionen er deaktiveret (ingen automatisk slukning).
Tryk pa start-/stopknappen for at slukke for preserveren.

Displayet lyser op: Pasteuriseringstanken er tilsluttet.
Displayet lyser ikke op: Pasteuriseringstanken er taget ud af stikkontakten.

Rgr jeevnligt rundt i vaesken, sa varmen fordeles jeevnt. Vaesken kan haeldes ud gennem hanen uden
nogen faste partikler i den.

¢ Szt en kop under tappehanen, og tryk pa handtaget. Slip bare handtaget, nar den gnskede maengde
vaeske er haeldt i koppen.

* Hvis det gnskes at haelde stgrre mangder vaeske ud, skal handtaget bare traekkes op til den gverste
position, indtil det bliver der, sa behgver man ikke holde pa handtaget hele tiden.

¢ Undga at haelde vaeske ud med faste ingredienser i, f.eks. supper eller lignende. Disse faste
ingredienser kan blokere tappehanen.

VIGTIGT: Sgrg for jeevnligt at rgre rundt i indholdet i beholderen for at fordele varmen og undga, at
indholdet bliver braendt pa bunden.

R —————————
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Tag altid stikket ud af stikkontakten, f@r apparatet renggres! Renggr apparatet med en let fugtig
klud. Brug et mildt renggringsmiddel til genstridigt snavs pa kluden. Brug ikke slibende eller
aggressive renggringsmidler. Disse kan angribe overflader og beskadige apparatet uopretteligt.

Renggring af tappehanen
For at renggre tappehanen grundigt kan du skrue handtaget af.

¢ Afmonter handtaget.

* Laeghandtagetien mild saeebeoplgsning, og drej det frem og tilbage.

» Skyl det af med rent vand.

* For at renggre tappehanen skal man lade en mild seebeopl@gsning Igbe igennem den. Hvis der er
genstridigt snavs pa indersiden af tappehanen, skal du bruge en piberenser/ flaskerenser eller
lignende til at fjerne det.

» Skyl derefter tappehanen igennem med rent vand.

* Szt handtaget tilbage pa tappehanen.

Fjernelse af kalk

» Kalkaflejringer i bunden af apparatet fgrer til gget energiforbrug og reducerer apparatets levetid.
Afkalk apparatet, sa snart der er synlige kalkaflejringer.

e Brug et kommercielt afkalkningsmiddel (der ma ikke bruges eddike). Fortsaet som beskrevet i
brugsanvisningen for afkalkningsmidlet.

» Efter afkalkning skal apparatet skylles med masser af rent og klart vand.

Opbevaring

o Vikl kablet rundt om ledningsholderen under bunden og seet stikket fast i holderen.
e Opbevar apparatet pa et kgligt og tert sted.

R —————————
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BORTSKAFFELSE

| henhold til den europaiske affaldsforordning 2002/96/EG angiver dette symbol pa
produktet eller dets emballage, at dette produkt ikke ma behandles som
husholdningsaffald. | stedet skal det afleveres pa et passende indsamlingssted for
T

genbrug af elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sikre, at dette produkt bortskaffes

korrekt, er man med til at forhindre potentielle negative konsekvenser for miljget og

menneskers sundhed, som ellers kunne veaere forarsaget af uhensigtsmaessig

affaldshandtering af dette produkt. For mere detaljerede oplysninger om genbrug af dette produkt
kontakt da kommune eller renovationsselskab.

R —————————
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EU OVERENSSTEMMELSESERKLARING

EU OVERENSSTEMMELSESERKLERING/

C€

EU SAMSVARSERKLAERING
Qriginal

Fabrikant:

P. Lindberg A/S

Sdr. Ringve] 1

6600 Vejen

TIf - 70212626

E-mazil:  salg@p-lindberg.dk
CVER: 25903110

www . p-lindberg.dk

Erklzrer herved at
felgende maskine:

Pasteuriseringstank, 27 L
PL varenr. 3071763

Type / model:

ED20055

Eri
overensstemmelsa
med fglgenda
direktiver:

2014/30/EEC (EMC)
2014/35/EEC (LVD)
2011/65/EEC (RoHS)

Anvendte
standarder og
normer:

ENIEC 553014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 6§1000-3-3:2013+A1:2015+A2:2021

EN 60335-2-15:2016+A11:2018+A1: 202 1+A2:2021+A12:2021

EN 60335-1:2012+AC-2014-+A11:2014+A15: 200 F+AL: 201 9+A14: 201 9+A2:2019+A 15:2021
ENG2233:2008+AC: 2008

Dato og ansvarlig
underskrift:

Vejen d. 18-02-2025
P. Lindberg A/S

| | f
| | | III o

|. | et : [. ¥ -
(U Laall
Warten Trolle = \"L‘ -
Direktar

Vi forbeholder os ret til uden forudgdende varsel at aendre de tekniske parametre og specifikationer for dette produkt.

P. Lindberg A/S
Tel.: 70212626

e
11 MAN 9071763 DK V1

Sdr. Ringvej 1 www.p-lindberg.dk

DK-6600 Vejen e-mail: salg@p-lindberg.dk



SV
Bruksanvisning

(Oversattning av original dansk
bruksanvisning)

Pastor 27 liter art. 9071763
Beskrivning: 27 liters pastor i rostfritt stal. 2 kW for 230V. Arbetsomrade 30-100°C.
Anvandningsomraden: For pastorisering av must.

Avsedd anvandning: Produkten far endast anvdndas enligt bruksanvisningen - all annan anvandning
betraktas som olamplig.
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INLEDNING

Denna bruksanvisning innehaller en beskrivning av maskinen och de
instruktioner som kravs for att anvanda den pa ett sdkert och korrekt satt, samt
instruktioner for dagligt och periodiskt underhall av maskinen.

Bruksanvisningen kan inte ta hansyn till alla tdnkbara situationer som kan
uppsta vid anvandning av maskinen, varfor det alltid ar viktigt att anvanda sunt
fornuft, omsorg och forsiktighet vid hantering av maskinen. Maskinen far
endast anvandas av personer som har den fysiska formaga som kravs och som
har last och forstatt bruksanvisningen.

Det ar arbetsgivarens (maskinens dgares) ansvar att se till att alla som ska anvanda, serva,
underhalla eller reparera maskinen har last och forstatt instruktionsboken.

Vi rekommenderar att du endast anvander originalreservdelar och originaltillbehor. Anvandning av
icke-originaldelar kan vara farligt och minska maskinens livslangd och prestanda. Det kan ocksa leda

till att garantin upphor att galla.

Garantin upphor att galla vid skador som orsakats av att anvisningarna inte foljts, obehorig
anvandning av maskinen eller andringar av maskinen.

Om det rader nagra tvivel om tolkningen av bruksanvisningen, kontakta leverantoren.

R —————————
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SAKERHETSINSTRUKTIONER

Anslut inte apparaten till elndtet innan du har kontrollerat spanningen och gjort alla andra
anslutningar. Tack inte dver ventilationsdppningarna och se till att det finns flera centimeters
utrymme runt apparaten for ventilation.

e |3s allainstruktioner fore anvandning.

e |nnan du ansluter apparaten till elndtet ska du kontrollera att den spdnning som anges pad (pa
apparatens undersida) motsvarar spanningen i eluttaget. Om sa inte ar fallet ska du kontakta din
aterforsaljare och inte anvanda apparaten. Lat inte sladden hanga ut over bordskanten eller vidrora
heta ytor.

e Placerainte pa eller i narheten av en varmekalla.

e For att skydda mot brand, elektriska stotar eller personskador far du inte doppa sladden, kontakten
eller apparaten i vatten eller andra vatskor.

e Oppna inte locket for att undvika risk for elektriska stotar. Reparationer av denna apparat far endast
utforas av kvalificerad personal.

e Om vatska tranger in i holjet ska du dra ur kontakten och lata en kvalificerad tekniker kontrollera
utrustningen innan du anvander den igen.

e Placera inte enheten i direkt solljus, i narheten av varmeutrustning eller varmekallor, eller pa en
plats dar den utsatts for mycket damm eller mekaniska stotar.

e Utsatt inte utrustningen for extrema temperaturer. Enheten bor anvandas i mattliga klimat.

e Placera inte foremal som avger varme (stearinljus, askkoppar etc.) i ndrheten av apparaten.

e Placera apparaten pa en plan, styv och stabil yta.

e Installera enheten pa en plats med tillracklig ventilation for att undvika intern éverhettning. Undvik
tranga utrymmen som t.ex. bokhyllor, skap etc.

e Blockera inte ventilationsdppningarna pa enheten. Installera inte apparaten pa ett mjukt underlag,
t.ex. en matta, som kan blockera ventilationsdppningarna.

o Koppla ur apparaten om den inte ska anvandas under en ldngre tid, om det ar askvader eller om den
inte fungerar som den ska.

e Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas av apparatens tillverkare kan leda till brand,
elektriska stotar eller personskador.

e Om matarledningen ar skadad maste den bytas ut av en behdorig fackman.

e Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga, eller brist pa erfarenhet och kunskap, savida de inte har fatt tillsyn eller
instruktioner om hur apparaten ska anvandas av en person som ansvarar for deras sakerhet.

e Barn maste hallas under uppsikt for att sakerstalla att de inte leker med utrustningen.

e Enheten &r inte en leksak. Lat inte barn leka med den. Lat aldrig barn foéra in fraimmande foremal i
apparaten.

e Anvdnd inte apparaten for andra andamal an de som den ar avsedd for. Denna apparat ar endast
avsedd for hushallsbruk; tillverkaren ar inte ansvarig vid professionell, felaktig anvandning eller
anvandning som inte dverensstammer med bruksanvisningen.

e Spara dessa instruktioner.

R —————————
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OVERSIKT OVER UTRUSTNINGEN

1. LOCK

2. HANDTAG

3. TAPPHANE

4. TERMOSTATKNAPP

5. TIMER-KNAPP

6. VALD TEMPERATUR

7. INSTALLNINGAR

8. VALD TID

9. FAKTISK TEMPERATUR

10. GALLER

11. TIMERN AR | ON-LAGE

12. TIMERN AR | OFF-LAGE

13. JUICE LAGE

14. VARNING! VATTEN MASTE TILLSATTAS

R
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DRIFT

| ALLMANHET

e Denna apparat kan anvdndas for flera andamal: konservering, matlagning, uppvarmning i vatten,
tillredning av varma drycker, blanchering av gronsaker etc. Varm alltid langsamt och rér om hela tiden
i mat som ar trogflytande och latt kan brdannas vid. Om utrustningen maste tillagas dven nar den ar
tom, kan en extra sdkerhetsanordning for att undvika uttorkning foérhindra att utrustningen 6verhettas.

e Lat utrustningen svalna helt innan du fyller den med vatten for att undvika brannskador fran het anga
och skydda emaljytan fran skador.

e Vid forsta anvandningen kan en lukt uppsta, men den forsvinner pa kort tid.

VOLYM

Behallaren har en volym pa 27 liter. Fyll den dock aldrig hogre an 4 cm under holjets ovre kant.

VIKTIGA TIPS

e Av hygieniska skadl maste utrustningen kokas eller steriliseras fore anvandning.
e Setill att rulla ut enhetens stromkabel helt och hallet och anslut den till ett jordat uttag.

KONSERVATION

e Konservering ar konservering av livsmedel utan kemiska tillsatser. Den varme som alstras dodar alla
bakterier i den konserverade maten. Samtidigt forseglas konservburken pa ett bakteriefritt och lufttatt
satt tack vare det vakuum som skapas.

e Anvand sterilisering eller pastorisering beroende pa vilken typ av livsmedel som ska konserveras
och hur mycket det vager. For att sterilisera ska livsmedlet varmas till minst 100 grader C. For att
pastorisera ska det varmas till 80 grader C. Pastorisering ar tillrackligt om utrustningen anvands i
hushallet. Anvand lampliga buteljeringsburkar med skruvlock eller laslock med
gummitatningsringar.

SLA PA OCH AV

Fyll pa vatten (ca 6 liter), stall in start/stopp-knappen pa 100°C och timerknappen pa 30 min.
Tryck pa start/stopp-knappen. Apparaten varms upp och symbolenllll visas for att indikera att
varmaren ar paslagen.

3. Vdrmaren stangs av nar den instéllda temperaturen har uppnatts.

4. Den instéllda temperaturen visas langst upp till vanster pa displayen och den aktuella temperaturen
visas under den.

5. Timern borjar automatiskt rdkna ned nar den installda temperaturen har uppnatts. lkonen®d visas
under den installda tiden och anger att timerns automatiska system raknar ned.

6. Apparaten stangs av automatiskt nar den installda tiden har |6pt ut.
Lat apparaten svalna och hall ut vattnet.

8. Utrustningen ar nu klar att anvandas.

R —————————
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VIKTIGT
Apparaten ar utrustad med en temperatursensor pa undersidan som mater den aktuella
temperaturen. Skada inte denna sensor. En exakt temperaturmatning ar viktig for resultatet.

STERILISERINGSPROCESS

e Stang tanken med locket. Justera temperaturregulatorn till 6nskad
varmeniva. Anvand féljande tabeller nadr du valjer temperaturinstalining.

e Nar konserveringsfasen ar avslutad ska temperaturregulatorn stallas i
lage OFF. Dra ut stickproppen ur eluttaget.

e Stéll en varmetalig behallare under kranen och tryck ned héallhandtaget.
Vattnet kommer att rinna av sig sjalvt. Nar vattnet har runnit bort ska
burkarna svalna.

ARBETSFLODE

e  Stillin start/stopp-knappen pa 6nskad temperatur som anges i konserveringsreferenstabellen. Stall in
konserveringstiden och tryck pa start/stopp-knappen. UppvarmningssymbolenMIl visas och
konserveringsenheten boérjar nu varmas upp. Uppvarmningen kan pagd i upp till 90 minuter. Timern
borjar rdkna ner nar den forinstallda temperaturen har uppnatts.p4

e Alla installningar kan &ven korrigeras under drift. Stang helt enkelt av utrustningen, tryck pa
start/stopp-knappen och gor sedan dnskad installning igen. Eventuellt kvarvarande vatten i tanken kan
tappas ur genom kranen. Placera en varmetalig behallare under kranen och tryck ned kranhandtaget.
Vattnet kommer att tdmmas ut. Lat utrustningen svalna efter att vattnet har tappats ur.

e Ta bort burkarna. Lat klammorna eller andra lockfasten sitta kvar pa buteljeringsburkarna tills de
ar helt nedkylda.

ANVAND MED JUICEPRESS

e  Pastoriseringsbehallaren ar idealisk for anvandning med en juicepress (ingdr inte |
leveransen). For att sakerstadlla maximal angbildning ska start-/stoppknappen stéllas in m
pa hogsta temperatur tills féljande symbol visas:

e Stdng av timerelektroniken genom att trycka pa timerknappen. Foéljande symbol visas E
e Koppla pa juicemaskinen och fyll den med minst 6 liter vatten. Fyll fruktkorgen och satt
pa locket.
e Tryck pd start/stopp-knappen for att sdtta pa utrustningen. Apparaten varms nu upp till
maxinstallningen och producerar den anga som behdvs for att tillverka must.
e  Forsiktighet! Stang av apparaten efter juicetillfallet genom att trycka pa start/stopp-knappen.
e Fyll pa med vatten fore varje ny juicetillverkning.

R —————————
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TABELL - TEMPERATUR/TILLAGNINGSTID
Frukt och bar °C Min. Grénsaker °C Min.
Apple mjukt/hart 85 40/30 |Blomkal 100 Q0
Appelsas 90 30 Sparris 100 120
Korsbar 80 30 Artor 100 120
Paron mjuk/hard 90 | 40/30 |inlagda gurkor 100 90
Jordgubbe / Bjérnbar| 80 25 Morotter 85 30
Rabarber 95 30 Pumpa a0 30
Hallon, krusbar 80 30 Kalrabbi 100 95
Roéda vinbér, tranbar | 90 25 Knolselleri 100 110
Aprikos 85 30 Brysselkal, rodkal 100 110
Havtorn 85 30 |svampar 100 110
Persikor 85 30 Bonor 100 120
Plommon 90 30 |Tomat, tomatpuré 90 30
Kvitten 95 30
Blabar 85 30 Kott °C Min.
Var uppmarksam pa detta: Nar det ar|Stekt kott, i bitar, tillagat 100 85
varmt ska du ENDAST greppa enheten
med de varmeisolerade handtagen. Risk
for brannskador!
Buljong 100 60
Vilt, fjaderfa tillagat 100 75
Gulasch tillagad 100 75
Kottfars, korvkott (ratt) 100 110

P. Lindberg
Tel: 010-209 70 50
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UPPVARMNING OCH VARMHALLNING AV VATSKOR

Apparaten ar idealisk for uppvarmning av vatskor, drycker, punsch eller glogg. Men var forsiktig! Fyll
behallaren till max 4 cm under dess 6vre kant, annars kan vatskan rinna dver. Satt pa locket och
tryck pa start/stopp-knappen for att valja dnskad temperatur.

Uppvarmning med timerelektronik

Valj 6nskad tid (max. 120 minuter) och tryck pa start/stopp-knappen for att sl pa apparaten; den
stangs av automatiskt nar den instéllda tiden har gatt ut.

Uppvarmning genom kontinuerlig drift

Tryck pa timerknappen for att avaktivera funktionen for timerelektronik. Symbolen i teckenfonstret
visar att timerfunktionen ar avaktiverad (ingen automatisk avstéangning). Tryck pa start/stopp-
knappen for att stanga av konserveringsenheten.

Displayen tands: pastdren ar ansluten.
Displayen tands inte: pastoren ar urkopplad.

Ror om i vatskan regelbundet sa att varmen fordelas jamnt. Vatskan kan hallas ut genom kranen
utan att det finns nagra fasta partiklar i den.

e Stéll en kopp under kranen och tryck pa handtaget. Slapp bara handtaget nar dnskad mangd véatska
halls i koppen.

e Om du vill halla ut stérre mangder vatska drar du helt enkelt upp handtaget till det 6vre laget tills det
stannar dar, sa att du inte behdver halla i handtaget hela tiden.

e Undvik att hélla i vatska med fasta ingredienser i, t.ex. soppor eller liknande. Dessa fasta
bestandsdelar kan blockera kranen.

VIKTIGT: Se till att réra om i behallaren regelbundet for att fordela varmen och forhindra att
innehallet branner fast i botten.

R —————————

8 MAN 9071763 SE V1
P. Lindberg Myrangatan 4 www.p-lindberg.se
Tel: 010-209 70 50 745 37 Enkoping e-mail: order@p-lindberg.se




Smallw

FARM
N\_/

RENGORING OCH UNDERHALL

Dra alltid ur kontakten innan du rengér apparaten! Rengor apparaten med en |att fuktad trasa.
Anvand ett milt rengbringsmedel for hart sittande smuts pa trasan. Anvand inte slipande eller
aggressiva rengoringsmedel. Dessa kan angripa ytor och skada apparaten pa ett irreparabelt satt.

Rengoring av kranen
For att rengora kranen ordentligt kan du skruva loss handtaget.

¢ Tabort handtaget.

e Lagg handtaget i en mild tvallésning och vrid det fram och tillbaka.

e Skolj av den med rent vatten.

e For att rengora stosen, kor en mild tvallésning genom den. Om det finns envis smuts pa insidan av
stosen kan du anvanda en piprensare/flaskrensare eller liknande for att ta bort den.

» Skoljsedan kranen med rent vatten.

» Sétt tillbaka handtaget pa kranen.

Avlagsnande av kalkavlagringar

« Kalkavlagringar pa apparatens undersida leder till 6kad energiférbrukning och forkortar apparatens
livslangd. Avkalka apparaten sa snart kalkavlagringar ar synliga.

* Anvand ett kommersiellt avkalkningsmedel (anvand inte attika). Gor enligt beskrivningen i
bruksanvisningen for avkalkningsmedlet.

» Efter avkalkningen ska apparaten skoéljas med rikligt med rent och klart vatten.

Férvaring

e Linda kabeln runt kabelhallaren under sockeln och satt fast kontakten i hallaren.
e Forvara enheten pa en sval och torr plats.

R —————————
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ATERVINNING

Enligt den europeiska avfallsforordningen 2002/96/EG anger denna symbol pa

produkten eller dess forpackning att denna produkt inte far hanteras som

hushallsavfall. Istéllet ska den lamnas till en lamplig insamlingsplats for atervinning av

elektrisk och elektronisk utrustning. Genom att se till att denna produkt kasseras pa ratt

satt kan du forhindra potentiella negativa konsekvenser for miljon och manniskors halsa

som annars skulle kunna orsakas av olamplig avfallshantering av denna produkt. For

mer detaljerad information om atervinning av denna produkt, kontakta din lokala myndighet eller
avfallshanteringsforetag.

R —————————
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EU-FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Oversdttning av original dansk EU-férsikran om dverensstammelse

C€

Tillverkare:

P. Lindberg A/S

Sdr. Ringvej 1

DE-6600 Vejen

TIf +45 70212626
E-mail:  salg@p-lindberg.dk
CVR: 25503110
www.p-lindberg.dk

Harmed farklara att
foljande
miaskin:

Fastar, 27 L
FlL art. 3071763

Type / modell:

ED20055

Overensstammer
med foljande
direktiv:

2014/30/EEC (EMC)
2014/35/EEC (LVD)
2011/65/EEC (RoHS)

Tillampade
standarder ach
normer:

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2015+A2: 2021

EN 60335-2-15:2016+A11:2018+A1:2021+A2:2021+A12:2021

EN 60335-

1201 24AC 20144411201 44+A13: 201 AL 201 S4+A 142015442 2015+A 15:2021
ENG2233:2008+AC:2008

Datum och signatur:

Vejen d. 18-02-2025
F. Lindberg A/S
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Worten Trolle =t
Direktgr

Vi férbehaller oss ratten att dndra tekniska parametrar och specifikationer for denna produkt utan féregaende meddelande.
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DE
Bedienungsanleitung

(Ubersetzung von der original dénischen
Bedienungsanleitung)

Einkochautomat 27 L - Art.-Nr. 9071763
Beschreibung: 27 Liter Einkochautomat aus Edelstahl. 2 kW fur 230V. Arbeitsbereich 30-100°C.
Anwendungen: Zum Einkochen von Saft, und erhitzen von Flissigkeiten und Feststoffen.

Verwendungszweck: Das Produkt darf nur wie in der Gebrauchsanweisung beschrieben verwendet
werden - jede andere Verwendung gilt als unsachgemaR.
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EINFUHRUNG

Dieses Handbuch enthalt eine Beschreibung der Maschine und die
erforderlichen Anweisungen fir eine sichere und korrekte Verwendung sowie
Anweisungen fir die tagliche und regelméaRige Wartung der Maschine.

Das Benutzerhandbuch kann nicht alle moglichen Situationen beriicksichtigen,
die bei der Verwendung der Maschine auftreten kbnnen, weshalb es immer
wichtig ist, beim Umgang mit der Maschine gesunden Menschenverstand,
Sorgfalt und Vorsicht walten zu lassen. Die Maschine darf nur von Personen
benutzt werden, die Uber die erforderlichen korperlichen Fahigkeiten verfigen und das
Benutzerhandbuch gelesen und verstanden haben.

Es liegt in der Verantwortung des Arbeitgebers (Eigentimers der Maschine) sicherzustellen, dass
alle Personen, die die Maschine bedienen, warten, instand halten oder reparieren werden, die
Betriebsanleitung gelesen und verstanden haben.

Es wird empfohlen, nur Originalersatzteile und -zubehor zu verwenden. Die Verwendung von Nicht-
Originalteilen kann gefahrlich sein und die Lebensdauer und Leistung der Maschine verringern.
AuBerdem kann dies zum Erldschen der Garantie fuhren.

Die Garantie erlischt bei Schaden, die durch Nichtbeachtung der Anweisungen, unbefugte
Benutzung der Maschine oder Verdanderungen an der Maschine verursacht werden.

Bei Unklarheiten lber die Auslegung der Gebrauchsanweisung wenden Sie sich bitte an den
Lieferanten.

e
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SICHERHEITSHINWEISE

SchlielRen Sie das Gerat nicht an das Stromnetz an, bevor Sie die Spannung Uberprift und alle
anderen Anschlisse vorgenommen haben. Decken Sie die Liftungsoffnungen nicht ab und
achten Sie darauf, dass um das Gerat herum einige Zentimeter Platz flr die Bellftung
vorhanden sind.

e |esen Sie vor dem Gebrauch alle Anweisungen.

e Bevor Sie das Gerdt an das Stromnetz anschlieRen, Uberpriifen Sie, ob die angegebene Spannung (auf
der Unterseite des Gerats) mit der Spannung der Steckdose bereinstimmt. Sollte dies nicht der Fall
sein, wenden Sie sich an lhren Handler und benutzen Sie das Gerat nicht. Lassen Sie das Kabel nicht
Uber die Tischkante hangen und berihren Sie keine heiRen Oberflachen.

e Nicht auf oder in der Ndhe einer Warmequelle aufstellen.

e Zum Schutz vor Feuer, Stromschlag oder Verletzungen dirfen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Gerat nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten tauchen.

e Um die Gefahr eines elektrischen Schlages zu vermeiden, darf die Abdeckung nicht gedffnet werden.
Reparaturen an diesem Gerat durfen nur von qualifizierten Personen durchgefihrt werden.

e Wenn Flussigkeit in die Abdeckung eingedrungen ist, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerat von einem qualifizierten Techniker Gberprifen, bevor Sie es wieder benutzen.

e Stellen Sie das Gerat nicht in direktem Sonnenlicht, in der Nahe von Heizgerdten oder
Warmequellen oder an einem Ort auf, an dem es Gbermalligem Staub oder mechanischen Stdl3en
ausgesetzt ist.

e Setzen Sie das Gerét keinen extremen Temperaturen aus. Das Gerat sollte in gemaRigten Klimazonen
verwendet werden.

e Stellen Sie keine warmeerzeugenden Gegenstidnde (Kerzen, Aschenbecher usw.) in die Nahe des
Gerats.

e Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, feste und stabile Unterlage.

e Installieren Sie das Gerat an einem Ort mit ausreichender Beliiftung, um eine Uberhitzung des Geréts
zu vermeiden. Vermeiden Sie enge Raume wie Blicherregale, Schranke usw.

e Blockieren Sie nicht die Liftungsodffnungen des Gerats. Stellen Sie das Gerat nicht auf eine weiche
Oberflache, wie z. B. einen Teppich, der die Luftungsoffnungen blockieren kann.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerdt Uber einen langeren Zeitraum nicht
benutzen, wenn es gewittert oder wenn es nicht richtig funktioniert.

e Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller des Gerats empfohlen wird, kann zu Branden,
Stromschldgen oder Verletzungen fihren.

e Wenn die Versorgungsleitung beschadigt ist, muss sie von einem qualifizierten Fachmann ersetzt
werden.

e Dieses Gerat ist nicht daflr bestimmt, durch Personen (einschlieRRlich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustdndige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerdt zu benutzen ist.

e Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit den Geraten spielen.

e Das Gerat ist kein Spielzeug. Erlauben Sie Kindern nicht, damit zu spielen. Erlauben Sie Kindern niemals,
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Fremdkorper in das Gerat einzufihren.

e Verwenden Sie das Gerat nicht fUr andere Zwecke als die, flr die es bestimmt ist. Dieses Gerat ist
nur far den hauslichen Gebrauch bestimmt; der Hersteller haftet nicht bei gewerblichem,
unsachgemalem oder nicht der Gebrauchsanweisung entsprechendem Gebrauch.

e Heben Sie diese Anweisungen auf.

R —————————
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UBERBLICK UBER DIE AUSSTATTUNG

1. DECKEL

2. GRIFF

3. ZAPFHAHN

4. TERMOSTAT-TASTE

5. TIMER-TASTE

6. GEWAHLTE TEMPERATUR

7. DIE HEIZUNG FUNKTIONIERT

8. AUSGEWAHLTE ZEIT

9. IST-TEMPERATUR

10. GITTER

11. DERTIMER IST IN BETRIEB

12. TIMER IN AUS-STELLUNG

13. JUICING

14. WARNUNG! ES MUSS WASSER HINZUGEFUGT WERDEN

R
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BETRIEB
ALLGEMEIN

e Dieses Gerat kann fur verschiedene Zwecke verwendet werden: Einmachen, Kochen, Erhitzen von
Wasser, Erhitzen und Warmhalten von Glihwein, Zubereiten von HeilRgetranken, Blanchieren von
GemdUse usw. Erhitzen Sie Lebensmittel, die zahflissig sind und leicht anbrennen kénnen, immer
langsam und unter standigem Rihren. Wenn das Gerat auch im leeren Zustand erhitzt werden muss,
verhindert ein zusatzlicher Austrocknungsschutz die Uberhitzung des Gerats.

e Lassen Sie das Gerat vollstdndig abklhlen, bevor Sie es mit Wasser fillen, um Verbrennungen durch
heiRen Dampf zu vermeiden und die emaillierte Oberflache vor Beschadigungen zu schiitzen.

e Beider ersten Anwendung kann ein Geruch auftreten, der jedoch nach kurzer Zeit verschwindet.

FASSUNGSVERMOGEN

Der Behalter hat ein Fassungsvermogen von 27 Litern. Beflillen Sie ihn jedoch nie mehr als 4 cm
unterhalb Oberkante des Kesselrands.

WICHTIGE TIPPS

e Aus hygienischen Griinden mussen die Gerate vor dem Gebrauch abgekocht oder sterilisiert werden.
e Achten Sie darauf, das Netzkabel des Gerats vollstandig auszurollen und in eine geerdete Steckdose zu
stecken (FI-Absicherung).

KONSERVIEREN

e Konservieren ist das Haltbarmachen von Lebensmitteln ohne chemische Zusatzstoffe. Durch die
erzeugte Hitze werden alle Bakterien in den konservierten Lebensmitteln abgetotet. Gleichzeitig wird
das Einmachglas durch das entstehende Vakuum bakterienfrei und luftdicht verschlossen.

e Je nach Art und Masse des zu konservierenden Lebensmittels wahlen Sie zwischen sterilisieren
oder pasteurisieren. Zum Sterilisieren erhitzen Sie die zu konservierende Lebensmittel auf
mindestens 100°C. Zum Pasteurisieren erhitzen Sie sie auf 80°C. Das Pasteurisieren ist
ausreichend, wenn das Gerdt im Haushalt verwendet wird. Verwenden Sie geeignete
Einmachgldaser mit Schraubverschluss oder Verschlusskappen mit Gummidichtringen.

EIN- UND AUSSCHALTEN

1. Fullen Sie Wasser ein (ca. 6 Liter), stellen Sie den Start/Stop-Taste auf 100°C und die Timer-Taste
auf 30 min.

2. Drlcken Sie den Start/Stopp-Taste. Das Gerat heizt auf und das Symbolllll erscheint, was
anzeigt, dass die Heizung eingeschaltet ist.
3. Die Heizung schaltet sich aus, wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist.

4, Ej)ie eingestellte Temperatur wird oben links auf dem Display angezeigt, die aktuelle Temperatur
arunter.

5. Die Zeitschaltuhr beginnt automatisch mit dem Rickwartszahlen, wenn die eingestellte Temperatur
erreicht ist. Das SymbolBd erscheint wahrend der Timer eingeschalten ist, und zahlt die eingestellte
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Timer-Zeit herunter.

6. Das Gerat schaltet sich automatisch aus, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist.
Lassen Sie das Gerdt abkihlen und gielRen Sie das Wasser aus.

8. Das Gerat ist nun einsatzbereit.

WICHTIG

Das Gerat ist an der Unterseite mit einem Temperatursensor ausgestattet, der die aktuelle
Temperatur misst. Beschadigen Sie diesen Sensor nicht. Eine genaue Temperaturmessung ist
wichtig fur das Ergebnis.

STERILISATIONSVERFAHREN

e VerschlieRen Sie den Tank mit dem Deckel. Stellen Sie den
Temperaturregler auf die gewlnschte Heizstufe ein. Verwenden Sie bei
der Auswahl der Temperatureinstellung die folgenden Tabellen.

e Wenn die Konservierungsphase abgeschlossen ist, schalten Sie den
Temperaturregler auf AUS. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

e Stellen Sie ein hitzebestandiges Gefald unter den Zapfhahn und driicken
Sie den Hahn herunter. Das Wasser lauft dann von selbst ab. Sobald das
Wasser ablauft, sollten die Glaser abkihlen.

BEDIENUNG

e Stellen Sie den Start/Stopp-Knopf auf die gewiinschte Temperatur ein, wie in der Referenztabelle fir
die Konservierung angegeben. Stellen Sie die Konservierungszeit ein und driicken Sie die Start/Stopp-
Taste. Das HeizsymbolII erscheint, und das Gerat beginnt nun mit dem Aufheizen. Die Dauer des
Aufwarmens kann bis zu 90 Minuten betragen. Der Timer beginnt herunterzuzdhlen, wenn die
eingestellte Temperatur erreicht ist.pd

e Alle Einstellungen kdnnen auch wahrend des Betriebs korrigiert werden. Schalten Sie hierzu einfach
das Gerat aus, dricken Sie dazu die Start/Stopp-Taste und stellen Sie dann die gewiinschte Einstellung
erneut ein. Restliches Wasser im Tank kann Uber den Zapfhahn abgelassen werden. Stellen Sie ein
hitzebestandiges Gefall unter den Zapfhahn und dricken Sie den Griff des Zapfhahns herunter. Das
Wasser wird abgelassen. Lassen Sie das Gerat abkihlen, nachdem das Wasser abgelassen wurde.

e Entfernen Sie die Glaser. Lassen Sie die Klammern oder andere Deckelbefestigungen auf den
Einmachglasern, bis sie vollstandig abgekihlt sind.

VERWENDUNG MIT ENTSAFTER

e Der Pasteurisierungsbehalter ist ideal fur die Verwendung mit einem Entsafter (nicht im
Lieferumfang enthalten). Um eine maximale Dampferzeugung zu gewahrleisten, stellen m
Sie den Start/Stopp-Taste auf die maximale Temperatur, bis das folgende Symbol
erscheint:

e Schalten Sie den Timer aus, indem Sie die Timer-Taste drlicken. Es erscheint das folgende @

Symbol
R —————————
7 MAN 9071763 DE V1
P. Lindberg GmbH Flensburger Str. 3 www.p-lindberg.de

Tel. 04604/9888-975 D-24969 GroBenwiche E-Mail: kontakt@p-lindberg.de



Smallw

FARM
N\_/

e SchlieRen Sie den Entsafter an und flllen Sie ihn mit mindestens 6 Litern Wasser. Fullen Sie den
Fruchtkorb und setzen Sie den Deckel auf.
e Dricken Sie die Start/Stopp-Taste, um das Gerat einzuschalten. Das Gerat heizt nun bis zur
maximalen Einstellung auf und produziert den fir die Herstellung von Most erforderlichen Dampf.
e Achtung! Schalten Sie das Gerat nach dem Entsaften durch Driicken der Start/Stopp-Taste aus.

e Fillen Sie vor jedem neuen Entsaftungsvorgang Wasser nach.

TABELLE - TEMPERATUR/KOCHZEIT

P. Lindberg GmbH
Tel. 04604/9888-975

Flensburger Str. 3

D-24969 Groflenwiehe

Frichte °C Min. Gemiise °C Min.
Apfel weich/hart 85 | 40/30 |Blumenkohl 100 90
Apfelmus 90 30 Spargel 100 120
Kirschen 80 30 Erbsen 100 120
Birne weich/hart 90 | 40/30 |Eingelegte Gurken 100 S0
Erdbeere/Brombeere| 80 25 Karotten 85 30
Rhabarber 95 30 Kirbis 0 30
Himbeeren, 80 30 Kohlrabi 100 95
Stachelbeeren
Rote Johannisbeeren, 90 25 Knollensellerie 100 110
Preiselbeeren
Aprikose 85 30 Rosenkohl, Rotkohl 100 110
Mirabellen 85 30 Pilze 100 110
Pfirsiche 85 30 Bohnen 100 120
Pflaumen 90 30  |Tomate, Tomatenmark 90 30
Quitte 95 30
Blaubeeren 85 30 Fleisch °C Min.
Achtung! Wenn das Gerat heil’ ist, NUR|Gebratenes Fleisch, in 100 85
an den warmeisolierten Griffen anfassen.|Stlicken, gekocht
Es besteht Verbrennungsgefahr!

Brihe 100 60

Wild, Gefligel, gekocht 100 75

Gulasch gekocht 100 75

Hackfleisch, Wurstbrat 100 110

(roh)

e
8 MAN 9071763 DE V1

www.p-lindberg.de

E-Mail: kontakt@p-lindberg.de



Smallw

FARM
N\_/

ERHITZEN UND WARMHALTEN VON FLUSSIGKEITEN

Das Geréat ist ideal zum Erhitzen von FlUssigkeiten, Getranken, Punsch oder Glihwein. Aber
Vorsicht! Flllen Sie den Behalter bis maximal 4 cm unterhalb Oberkante des Kesselrands, da
andernfalls die Flllung Gberldauft wahrend des Erhitzen. Setzen Sie den Deckel auf und driicken Sie
die Start/Stopp-Taste, um die gewilinschte Temperatur zu wahlen.

Erhitzen mit Zeitschaltuhr-Elektronik

Waihlen Sie die gewiinschte Zeit (max. 120 Minuten) und dricken Sie die Start/Stopp-Taste, um das
Gerat einzuschalten; es schaltet sich automatisch aus, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Erhitzen im Dauerbetrieb

Driicken Sie die Timer-Taste, um die Timerfunktion zu deaktivieren. Das Symbol im
Display zeigt an, dass die Timerfunktion deaktiviert ist (keine automatische E
Abschaltung). Driicken Sie die Start/Stopp-Taste, um das Gerat an/ auszuschalten.

Das Display leuchtet auf: Das Gerét ist eingeschaltet
Das Display leuchtet nicht auf: Das Gerat ist nicht eingeschalteten.

Rihren Sie die FlUssigkeit regelmaRig um, damit die Warme gleichméRig verteilt wird. Die
FlUssigkeit kann Gber den Zapfhahn enthommen werden, gilt jedoch nur fir FlUssigkeiten die keine
Partikel enthalten.

¢ Stellen Sie eine Tasse unter den Zapfhahn und driicken Sie den Griff nach unten. Lassen Sie den Griff
los, wenn die gewilinschte Menge an Fllssigkeit in die Tasse gegossen wurde.

¢ Wenn Sie grolBere Mengen Flissigkeit ausgieRen mdchten, ziehen Sie den Griff einfach nach oben,
bis er dort stehen bleibt, so dass Sie den Griff nicht standig festhalten missen.

¢ Vermeiden Sie das AusgielRen von FlUssigkeiten mit festen Bestandteilen, wie z. B. Suppen oder
Ahnlichem. Diese festen Bestandteile konnen den Zapfhahn verstopfen.

WICHTIG: Achten Sie darauf, den Inhalt des Behalters regelmallig umzurihren, um die Warme zu
verteilen und zu verhindern, dass der Inhalt am Boden anbrennt.

R —————————
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REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker des Gerates! Reinigen Sie das Gerdt mit einem
leicht angefeuchteten Tuch. Verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel flr hartnackigen Schmutz
auf dem Tuch. Verwenden Sie keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel. Diese kbnnen
Oberflachen angreifen und das Gerat irreparabel beschadigen.

Reinigung des Zapfhahns
Um den Zapfhahn griindlich zu reinigen, kdnnen Sie den Griff abschrauben.

¢ Entfernen Sie den Griff.

¢ Legen Sie den Griff in eine milde Seifenlésung und drehen Sie ihn hin und her.

¢ Spllen Sie es mit klarem Wasser ab.

¢ Reinigen Sie den Zapfhahn mit einer milden Seifenldsung. Wenn sich hartnackiger Schmutz auf der
Innenseite des Hahns befindet, verwenden Sie einen Rohrreiniger/Flaschenreiniger oder ahnliches,
um ihn zu entfernen.

¢ Spilen Sie dann den Hahn mit sauberem Wasser aus.

e Schrauben Sie den Griff wieder auf den Zapfhahn.

Beseitigung von Kalkablagerungen

e Kalkablagerungen auf der Unterseite des Gerats fihren zu einem erhéhten Energieverbrauch und
verkirzen die Lebensdauer des Gerats. Entkalken Sie das Gerat, sobald Kalkablagerungen sichtbar
sind.

¢ Verwenden Sie ein handelstbliches Entkalkungsmittel (keinen Essig verwenden). Gehen Sie wie in
der Gebrauchsanweisung des Entkalkers beschrieben vor.

e Spulen Sie das Gerdt nach dem Entkalken mit reichlich sauberem und klarem Wasser aus.

Lagerung

e Wickeln Sie das Kabel um die Kabelhalterung unter dem Sockel und befestigen Sie den Stecker an
der Halterung.
e Lagern Sie das Gerat an einem kihlen und trockenen Ort.

R —————————
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ENTSORGUNG

Gemal der europdischen Abfallverordnung 2002/96/EG weist dieses Symbol auf dem

Produkt oder seiner Verpackung darauf hin, dass dieses Produkt nicht als

Haushaltsabfall behandelt werden darf. Stattdessen muss es zu einer geeigneten

Sammelstelle flr das Recycling von elektrischen und elektronischen Gerdten gebracht

werden. Wenn Sie sicherstellen, dass dieses Produkt ordnungsgemaR entsorgt wird,

tragen Sie dazu bei, mdgliche negative Folgen fir die Umwelt und die menschliche I
Gesundheit zu vermeiden, die durch eine unsachgemaRe Entsorgung dieses Produkts verursacht
werden konnten. Nahere Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei Ihrer
ortlichen Behorde oder lhrem Entsorgungsunternehmen.

R —————————
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Wir behalten uns das Recht vor, die technischen Parameter und Spezifikationen dieses Produkts ohne vorherige Ankiindigung zu
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EN
Instructions for use

(Translation of original Danish
user instructions)

Pasteurisation tank 27 L - item no. 9071763
Description: 27 litre stainless steel pasteurisation tank. 2 kW for 230V. Working range 30-100°C.
Applications: For the paterurisation of must.

Intended use: The product may only be used as described in the instructions for use - any other use
is considered improper.

CONTENT
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INTRODUCTION

This manual contains a description of the machine and the instructions
necessary to use it safely and correctly, as well as instructions for daily and
periodic maintenance of the machine.

The user manual cannot consider all possible situations that may arise when
using the machine, which is why it is always important to use common sense,
care and caution when handling the machine. The machine may only be used by
persons who have the required physical abilities and who have read and
understood the user manual.

It is the responsibility of the employer (owner of the machine) to ensure that everyone who will
operate, service, maintain or repair the machine has read and understood the instruction manual.

It is recommended to use only original spare parts and accessories. The use of non-original parts
can be dangerous and reduce the lifetime and performance of the machine. It may also invalidate
the warranty.

The warranty is void in the event of damage caused by failure to follow the instructions,
unauthorised use of the machine or modifications to the machine.

If there is any doubt about the interpretation of the instructions for use, please contact the
supplier.

R —————————
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SAFETY INSTRUCTIONS

Do not connect the device to the mains before checking the voltage and making all other
connections. Do not cover ventilation openings and make sure there are several centimetres of
space around the device for ventilation.

e Read all instructions before use.

e Before connecting the device to the power supply, check that the voltage indicated on the device (on
the underside of the device) corresponds to the voltage of the mains socket. If this is not the case,
contact your dealer and do not use the device. Do not let the cord hang over the edge of the table
or touch hot surfaces.

e Do not place on or near a heat source.

e To protect against fire, electric shock or injury, do not immerse the cord, plug or appliance in water or
other liquids.

e Toavoid any risk of electric shock, do not open the cover. Repairs to this appliance may only be carried
out by qualified persons.

e |[f liquid enters the cover, unplug the equipment and have it checked by a qualified technician before
using it again.

e Do not place the device in direct sunlight, close to heating equipment or heat sources, or in a
place where it is exposed to excessive dust or mechanical shocks.

e Do not expose the device to extreme temperatures. The device should be used in moderate climates.

e Do not place objects that produce heat (candles, ashtrays, etc.) close to the device.

e Place the device on a surface that is flat, rigid and stable.

e |nstall the device in a place with sufficient ventilation to avoid internal overheating. Avoid confined
spaces such as bookshelves, cupboards, etc.

e Do not block the ventilation openings of the device. Do not install the device on a soft surface, such
as a carpet, which can block the ventilation openings.

e Unplug the device if it is not used for a long period of time, if there is a thunderstorm or if it is not
working properly.

e Use of accessories not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric shock
or injury.

e If the supply line is damaged, it must be replaced by a qualified professional.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

e Children must be supervised to ensure that they do not play with the equipment.

e The device is not a toy. Do not allow children to play with it. Never allow children to insert foreign objects
into the device.

e Do not use the appliance for purposes other than those for which it is intended. This appliance is
intended for domestic use only; the manufacturer is not responsible in case of professional,
improper use or use not in accordance with the instructions for use.

e Save these instructions.

R —————————
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OVERVIEW OF THE EQUIPMENT

1. LD

2. HANDLES

3. TAP

4. TERMOSTAT BUTTON

5. TIMER BUTTON

6. SELECTED TEMPERATURE

7. HEATER OPERATES

8. SELECTED TIME

9. ACTUAL TEMPERATURE

10. GRID

11. TIMER IN OPERATION

12. TIMER IN OFF POSITION

13. JUICE MODE

14. WARNING! WATER MUST BE ADDED

R
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OPERATION
IN GENERAL

e This appliance can be used for multiple purposes: canning, cooking, heating in water, preparing hot
drinks, blanching vegetables, etc. Always heat slowly and stir constantly in food that is viscous and can
easily burn. If your appliance should be cooking even when it is empty, an additional safety.

e Allow the equipment to cool completely before filling it with water to avoid burns from hot steam and
protect the enamel surface from damage.

e When first used, an odour may occur but will disappear in a short time.

VOLUME

The container has a volume of 27 litres. However, never fill it higher than 4 cm below the top edge
of the housing.

IMPORTANT TIPS

e  For hygienic reasons, the equipment must be boiled or sterilised before use.
e  Make sure to unroll the device's power cable completely and plug it into an earthed socket.

PRESERVING

e Preserving is to preserve food without chemical additives. The heat generated kills all bacteria in the
preserved food. At the same time, the canning jar is sealed in a bacteria-free and airtight way due to
the vacuum created.

e Use sterilisation or pasteurisation depending on the nature and mass of the food to be preserved.
To sterilise, heat the food to be preserved to at least 100°C. To pasteurise, heat it to 80°C.
Pasteurisation is sufficient if the equipment is used in the household. Use appropriate bottling
jars with screw caps or locking caps with rubber sealing rings.

SWITCH ON AND OFF

1. Fill with water (approx. 6 litres), set the start/stop button to 100°C and the timer button to 30
min.

2. Press the start/stop button. The appliance will heat up and the I icon will appear to indicate
that the heater is switched on.

3. The heater switches off when the set temperature is reached.

4, 'It;hF set temperature is shown in the top left of the display, and the current temperature is shown
elow it.

5. The timer automatically starts counting down when the set temperature is reached. Thebd icon
appears during the set time and indicates that the timer's automatic system is counting down.
6. The appliance switches off automatically when the set time has expired.

7. Letthe device cool down and pour out the water.
8. The equipment is now ready for use.

e
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IMPORTANT

The appliance is equipped with a temperature sensor at the bottom that measures the current
temperature. Do not damage this sensor. An accurate temperature measurement is important
for the result.

STERILISATION PROCESS

e (lose the tank with the lid. Adjust the temperature controller to the
desired heating level. Use the following tables when selecting the
temperature setting.

e When the preservation phase is complete, switch the temperature
controller to OFF. Remove the plug from the power socket.

e Place a heat-resistant container under the tap and press down the
pouring handle. The water will run off by itself. Once the water has run
off, the jars should cool down.

WORKFLOW

e Set the start/stop button to the desired temperature as indicated in the preservation reference table.
Set the preservation time and press the start/stop button. The heating symbolllm will appear and the
preservation unit will now start to heat up. The duration of the warm-up can be up to 90 minutes. The
timer starts counting down when the preset temperature is reached b4

e All settings can also be corrected during operation. Simply switch off the equipment, press the
start/stop button to do so and then set the desired setting again. Any remaining water in the tank can
be removed through the tap. Place a heat-resistant container under the tap and press down the tap
handle. The water will be drained. Let the equipment cool down after the water is removed.

e Remove the jars. Leave the clamps or other lid attachments on the bottling jars until they are
completely cooled.

USE WITH JUICER

e The pasteurisation tank is ideal for use with a juicer (not included in the scope of
delivery). To ensure maximum steam generation, set the start/stop button to the m
maximum temperature until the following symbol appears:

e Switch off the timer electronics by pressing the timer button. The following symbol will E
appear:

e Attach the juicer and fill it with at least 6 litres of water. Fill the fruit basket and put the lid on.

e Press the start/stop button to switch on the equipment. The device will now heat up to the
maximum setting and produce the vapour needed to make must.

e  Caution! Switch off the device after juicing by pressing the start/stop button.

e Top up with water before each new juicing process.

R —————————
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TABLE - TEMPERATURE/COOKING TIME
Fruits °C Min.  |vegetables °C Min.
Apple soft/hard 85 40/30 |cauliflower 100 90
Apple sauce 90 30 Asparagus 100 120
Cherries 80 30 Peas 100 120
Light bulb soft/hard 90 40/30 |pickled gherkins 100 Q0
Strawberry / 80 25 Carrots 85 30
Blackberry
Rhubarb 95 30 Pumpkin 90 30
Raspberries, 80 30 Kohlrabi 100 95
gooseberries
Red currants, 90 25 Celeriac 100 110
cranberries
Apricot 85 30 Brussels sprouts, red 100 110
cabbage
Mirabelle plums 85 30 Mushrooms 100 110
Peaches 85 30 Beans 100 120
Plums 90 30 |Tomato, tomato paste 90 30
Quince 95 30
Blueberries 85 30 Meat °C Min.
Be aware: When it is hot, ONLY grip the|Roast meat, in pieces, 100 85
device using the heat-insulated handles.|cooked
Risk of burns!
Broth 100 60
Game, poultry cooked 100 75
Goulash cooked 100 75
Minced meat, sausage 100 110
meat (raw)

P. Lindberg A/S
Tel: 70212626
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HEATING AND KEEPING LIQUIDS WARM

The device is ideal for heating liquids, drinks, punch or mulled wine. But be careful! Fill the
container to a maximum of 4 cm below its top edge, otherwise the liquid may overflow. Put the lid
on and press the start/stop button to select the desired temperature.

Warming up using timer electronics

Select the desired time (max. 120 minutes) and press the start/stop button to switch the appliance
on; it will automatically switch off when the set time is up.

Warming up through permanent operation

Press the timer button to deactivate the timer electronics function. The icon in the m
display shows that the timer function is deactivated (no automatic switch-off).
Press the start/stop button to switch off the preserver.

The display lights up: the pasteurisation tank is plugged in.
The display does not light up: the pasteurisation tank is unplugged.

Stir the liquid regularly so that the heat is evenly distributed. The liquid can be poured out through
the tap without any solid particles in it.

e Place a cup under the tap and press the its lever. Just release the lever when the desired amount of
liquid is poured into the cup.

e If you want to pour out larger amounts of liquid, simply pull the handle up to the upper position until
it stays there, so you don't have to lever the handle all the time.

* Avoid pouring liquid with solid ingredients in it, such as soups or similar. These solid ingredients can
block the tap.

IMPORTANT: Make sure to stir the contents of the container regularly to distribute the heat and
prevent the contents from burning on the bottom.

R —————————
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CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug the appliance before cleaning! Clean the device with a slightly damp cloth. Use a
mild detergent for stubborn dirt on the cloth. Do not use abrasive or aggressive cleaning agents.
These can attack surfaces and damage the device irreparably.

Cleaning the pouring tap
To thoroughly clean the tap, you can unscrew the pouring lever.

e Remove the lever.

e Place the lever in a mild soap solution and swirl it back and forth.

* Rinse it off with clean water.

* To clean the pouring tap, run a mild soap solution through it. If there is stubborn dirt on the inside
of the pouring tap, use a pipe cleaner/bottle cleaner or similar to remove it.

* Thenrinse the tap with clean water.

* Put the lever back on the tap.

Removal of limescale

¢ Scale deposits on the bottom of the appliance lead to increased energy consumption and reduce
the lifetime of the appliance. Descale the appliance as soon as limescale deposits are visible.

» Use astandard commercial descaling agent (do not use vinegar). Proceed as described in the
instructions for use of the descaler.

* After descaling, rinse the appliance with plenty of clean and clear water.

Storage

e Wrap the cable around the cable holder under the base and attach the plug to the holder.
e Store the device in a cool and dry place.

R —————————
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DISPOSAL

According to the European Waste Regulation 2002/96/EC, this symbol on the product

or its packaging indicates that this product must not be treated as household waste.

Instead, it must be taken to an appropriate collection point for the recycling of

electrical and electronic equipment. Ensuring that this product is disposed of correctly

will help prevent potential negative consequences for the environment and human

health that could otherwise be caused by inappropriate waste management of this I
product. For more detailed information on recycling this product, please contact your local
authority or waste disposal company.

R —————————
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EU DECLARATION OF CONFORMITY

Translation of the original Danish EU declaration of conformity

q

Manufacturer:

P. Lindberg A/S

Sdr. Ringvej 1

DEk-6600 Vejen

Fhone: +45 70212626
E-mail:  salg@p-lindberg.dk
CVR: 255903110

wanw. p-lindberg dk

Hereby declare
that the
following
machine:

Posteuriseringstank, 27 L
FL varenr. 5071763

Type / model:

ED20055

Complies with
the following
directives:

2014/30/EEC (EMC)
2014/35/EEC (LVD)
2011/65/EEC (RoHS)

Applied
standards and
NOFms:

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN [EC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+4A2:2021

EN 60335-2-15:20164A11:2018+A1: 2021 +A2:2021+A12:2021
EN 60335-

1:20124AC2014+A11:2014+A13: 201 7+AL: 201 9+A 14 2019+A2 2019+A15:2021

ENB2233:2008+AC: 2008

Date and
signature:

Vejen d. 18-02-2025
P. Lindberg A/S

. | "j |
| lt‘i\;{f “In, :A l-:‘.,_,kl..? 1.,\
Narten Trolle e
Direktgr

We reserve the right to change the technical parameters and specifications of this product without prior notice.

P. Lindberg A/S
Tel: 70212626
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